CANTINETTA ANTINORI

Illegp-moBap Maypo IlameOpAHKO paA IIPEAAOKHTE
OAFOAQ TOCKAHCKOH KYXHH B COYECTAHHH
C HEIPEB30HAECHHBIMH BUHAMH AHTHHOpH

Lo chef Mauro Panebianco
vi invita a degustare i piatti della cucina Toscana,
accompagnati dai migliori vini di Antinori

I'locsamaemea Mapro Samnvepu,
UCIIUHIOMY NPOPDECCUOHANY U 6eNUKOMY HeA06EK)

Dedicato a Marco Zampier,
Un grande Maestro ed un amico straordinario



Prrogas AaBka
1.4 PESCHERIA

AanarycruHBI
Scampi
-3300 (32 100 1)

Kpacuapre Canuaurickrne KpeBeTKH

Gamberi rossi siciliani
-3100 (32 100 )

Awnkasg peroa

Pescato selvatico
-1400 (3a 100 r)

Ycrpuner «Kacabaaaxa» No2

Ostriche «Casablanca» Ne 2
-850 (1 )

«borrapra» - uxkpa Kegpasm

Bottarga di munggine
-1200 (52 15 1)

Muann ¢ 4épHBIM 1IEPIIEM, ITOMHAOPAMH H TPABAMH

Guazzetto di cozzeal pepe nero con pomodorini ed erbe aromatiche
-2900

Core u3 «BoHroae» ¢ 6eAbIM BHHOM H TPEHKAMH H3 YHA0ATTHI

Saute alle vongole al vino bianco e ciabatta all'olio
-3900



Kiaccmueckme murrpr
PIZZE CLASSICHE

Maprapura
C IIOMHAOPAMH, MOITAPEAAOH, 6A3HAHKOM

Margherita
-1050

«Crpagaressa»

CO CBE>KHMH ITOMHAOPAMH H PYKOAOH

Stracciatella di burrata con pomodoro fresco e rucola
-2000

AbpgaBosa

C OCTPOH CaAIMH, MACAHHAMH H KPACHBIM IIE€PIIEM

Diavola con salame piccante, olive e peperoni
-2150

Ilarp ceipoB
Cingue formaggi
-2250

CpeanseMHOMOpPCKAA

C KDEBETKAaMH, KaAbMapaMH, OCbMHHOI'OM H MHAHAMH

Mediterranea con gamberi, calamari, polpi e cogze
-3900

ITopronsoaa c rpyrmer

Gorgonzola ¢ Pera
-2000

Berunna c rpabamm

Prosciutto e funghi
-2150



dDorxauum
FOCACCE

dDorkagyya ¢ OAHBKOBBIM MacAoM u3 TocKaHbr

H PO3MAPHHOM

Focaccia con rosmarino e olio Toscano
-340

Doxagya ¢ CBIPHBIM POHAFO H YEPHBIM TPpFroghesem

Focaccia con fonduta e tartufo nero
-1690

Doxayya ¢ IapmMe3aHOM

Focaccia con parmigiano reggiano
-680

Doxagga ¢ 9€CHOKOM, ITAPME3AHOM H POSMAPHHOM
Focaccia con aglio, parmigiano reggiano e rosmarino

I pubHoe accopru ¢ ceipom «TaseA>Kkuo» o apomMarom Tproghess

Funghi e taleggio al profumo di tartufo
-1350

dDoxauyya co CBE>KHMH IIomMmHuAOpaMH, aH90yCaMHd H OPpEraHo

Focaccia con pomodoro fresco, accinghe e origano
-900



Koabaca o BeTuriga
1.4 NOSTRA SALUMERILA

I'actpornommaeckoe accoprau

1 _a nostra salumeria
-1850 (100 1)

Caabocosénasa seranna «IIporryrro Kpyao»

Prosciutto crudo
-1550 (50 1)

TockaHCKaa CBIpOBAAEHAA KOAbaca « DHHOKKEOHA»
Cc ceMeHaMH ¢peHxeAd

«Finocchionay

Salame Toscano ai semi di finocchietto
-1200 (50 )

Criex

Speck affumicato
-1650 (50 r)

ITanuerra

Pancetta tesa
-600 (50 1)

Kammoxoaso

Capocollo di maiale
-600 (50 1)

Moprasessa ¢ ¢pucrammrkamm

Mortadella ai pistacchi
-500 (50 1)



Hraspaackme cbIppr
FORMAGGI ITALIANI

Crip n3 Kko3pero moaoka «Kparrer»
Formaggio di capra
-980 (50 1)

Crip «IIuxkoao Pe» c vépuabim Tprogpesem

Formaggio Piccolo Re’ al tartufo nero
-1190 (50 )

Tases>xmo
Taleggio
-1100 (30 )

«lIapmesan» 24 mecana

Parnmigiano Reggiano 24 mesi
-1250 (50 1)

Ilexopnro

Pecorino
-1000 (50 r)

ITopronsoaa «lTuxaare»

Gorgonzola piccante
~1200 (50 1)

AccoprH ceIpoB (Ha Bp1bop 1regh-rmoBapa)

Formaggi assortiti (a scelta dello Chef)
-2200 (100 1)



bygpgps
ANTIPASTI Al. BUFFET

Accoprr MapHHOBAaHHBIX OBOLIEH B OAHBKOBOM MACA€E

Assortimento di verdure marinate all’olio d’oliva
-890 (100 r)

Oanusru «Houeasapa Aeas bearmae»

Olive verdi Nocellara del Belice
-750 (100 1)

YépHapre oAHBKH

Olzve nere
-750 (100 1)

Ayx « UHI10AAHHO» B KHCAO-CAGAKOM COYCE

Cipolline borretane in agrodolce
-750 (100 1)

MaprHoBaHHBIE APTHIIIOKH

Carciofi marinati sott'olio
-1280 (50 1)

CAa60COAEHBIH AOCOCH

Salmone
-980 (50 1)



CBe>kme ChIpBI H 3aKYCKH H3 OBOILCH
FORMAGGI FRESCHI E_ANTIPASTI DI TERRA

Markmii ceip «byppara» u3 KOpOBbEro MOAOKA

C COyCOM H3 CBE2KHX ITIOMHAOPOB

Burrata con il succo di pomodoro fresco
-2100

bpyckerrsr ¢ momuaopamm

Bruschette al bomodoro
-95

CBe>kaa MorapeAsa ¢ IIOMHAOPAMH, MACAHHAMH H Oa3HAHKOM

Mozzarella con pomodori, olive nere e basilico
-1550

Kaprmagygo u3 nBeTHOH Kamycrsl ¢ 9EPHBIM TProghesem

Carpaccio di cavolfiore al tartufo nero
-1950

Casar co CBEKAOH H aIlT€EAbCHHOM

Insalata di rape rosse e arance
-1100

3ammegéHHbIe OAKAA>KAHBI C CHIPOM MOI[APEAAA

Parmigiana di melanzane
-1100



3aKyCKH C MOPEIPOAYKTAaMH H PBIOOH
ANTIPASTI DI PESCE

Kaprmaudo n3 cHouAHHCKHX KPACHBIX KPEBETOK

C MAAHHOH H CBIPOM «cC Tp.’cl gareaaa»

Carpaccio di gamber: rossi siciliani con lamponi e stracciatella
-4950

Kapmaggo w3 ocbMHHOra 11o-cpeAn3eMHOMOPCKH

Carpaccio di polpo alla mediterranea
-2900

Casar ¢ TyHIIOM, MOAOAOH CTPYIKOBOH ¢hacCOABFO
H IIE€PEITEAHHBIMH AHITAMHA

Insalata di tonno fresco, fagiolini e wova di gnaglia
-2650

Caaar c macom «KoposeBckoro» kpaba, aBOKasO H PyKOAOH

Insalata di granchio reale e avocado
-3950

OcbmuHOI HA apy ¢ OAHBKOBBIM MaCAOM H AHMOHOM

Insalata di polpo all’olio d’oliva extravergine e limone
-3400



Msacupre 3aKyckm
ANTIPASTI DI CARNE

Casar ¢ TeAaTHHOH H MApHHOBAHHBIMH O€ABIMH IPHOAMH

Insalata di vitello e funghi porcini marinati
-3200

AHCTBA casara ¢ IIOA>KAPEHHBIMH ITEPEITEAKAMH,
3a1PaBACHHBIE BBIACP>KAHHBIM 0aAb3aMHIECKHM YKCYCOM

Insalata di guaglie con riduzione all’aceto balsamico
-2650

Caaar c yTKOH, XypMOH H IPAHATOM

Insalata di anatra con melograno e cachi
-2450

Bureaso ToaHaro

Vitello tonnato
-2990

Kaprmau4do u3 roBAAHHBI Ha AHCTBAX CAAATA C IIAPME3AHOM
Carpaccio di manzo su foglie d’insalata e scaglie di parmigiano
-2600



Cyrier i Pasorro
ZUPPE E RISOTTI

OBormroH cyrr «MuHecTpoHe»

Minestrone di verdure
-700

Cy11 ¢ KeApOBBIMH OpexXaMH, C pO30BBEIMH KPEBETKAMH
H TPFOGhEABHBIM aPOMATOM
Zuppa di pinoli e gamberi rosa al profumo di tartufo
-1400

Kpem-cyrr n3 6eaprx ipHOOB C TEATIBHM A3BIKOM

Vellutata di funghi porcini e lingua di vitello
-1450

DacoseBBIH CyII HO-TOCKAHCKH

Zuppa di fagioli alla Toscana
-900

CpeAn3eMHOMOPCKHIE CyII C MOPEIIPOAYKTAMH

Zupba di pesce e frutti di mare
7P ’ -265]0r

ApomaTHBIH KypHHBIH OYABOH C IACTOH «AHTAAHHI»

Ditalini in brodo di pollo
-650

Pusorro ¢ mraghpanom u KpeBeTkamu

Risotto con pistilli di zafferano e gamberi
-3200



AomanrHaga macra
PASTA FATTA IN CASA

Kaszapeuue c >kapeHBIM KPpOAHKOM H LYKHHH

Caserecce con coniglio e ucchine
-1750

TOPTCAAH CO IIMNITHHATOM H CLIPOM CKélMOplla

C COyCOM H3 IPENIKHX OPEXOB

Tortellz di spinaci e scamorza in salsa di noci
-1350

TaspoauHH ¢ moMHAOPaMH, 6a3uAuKoM H ceIpoM «IlexopuHo»

Tagliolini al pomodoro fresco e pecorino toscano
-1290

CrarerTs 110A coycom H3 CceppIx paKyinek «Borrose»

C 3€AEHOH CIIAp>KEH
Spaghetti alle vongole e asparagi
-2650

PaBroan ¢ macom Kpaba co CBE>KHMH ITOMHAOPAMH H OPpOKKOAH
Ravioli alla polpa di granchio con pomodori freschi e broccoli
-2450

ITeanse 6oa0HE3E

Penne alla bolognese
-1650

Aanaraas macra «IImam» ¢ >xapeHBIMH O€ABIMH TPHOaMH
H KpOIIIKAMH TOCKAHCKOI'O XA€02
Pici senesi con funghi porcini e briciole di pane
-1550



I opaurie pproHBIE OAFOAA
SECONDI PLATTI DI PESCE

TomaéHoe gpuae masTyca ¢ BAACHBIMH IOMHAOPAMH,

KaIepcaMH H IIeCTO U3 OeAbIx TpHOOB

Filetto di halibut brasato con pomodori secchi, capperi e limone, pesto di funghi porcini
-3990

3ammedéHHBIH OCBMHHOI C TPABaMH, IIOMHAOPAMH KOH¢H i 606amm,

c coycom u3 6eAoH ghacosn

Polpo arrostito alle erbe con pomodori confit e fave, in salsa di fagioli cannellini e aceto balsamico
-4250

Crbac -900 (3a 100 r) mam Aopaasa -750 (3a 100 r),
IPHTOTOBACHHBIE B KPYITHOH COAH HAH HA IIAPY

(Ha ABe I€PCOHBI)

Branzino o Orata al sale (per due persone) o al vapore

Pr16a, 3arre9éHHAA B ADOBAHOH II€YH C KApTOgheseM,
MACAHHAMH H ITOMHAOPAMH

(Ha ABe IEPCOHEBI)
Pesce cotto nel forno a legna con patate, pomodori e olive nere (min. per due persone)
-1250 (3a 100 1)



Pbroa m MopernpOoAyKTBI Ha IPHAE
GRIGLIA DI PESCE E FRUTTI DI MARE

Credk u3 YHAHHCKOro cuabaca

Trancio di branzino cileno
-2900 (3a 100 r)

Aopasa
Orata
-750 (3a 100 r)

Cubac
Branzino
-900 (3a 100 r)

Kopoasesckue tarpoBpre KpeBeTKH

Gamberoni
-1150 (32 100 1)

Mopckme rpebenixm

Capesante
-1700 (32 100 1)

M KkaspMapbr

Mini Calamari
-1050 (3a 100 1)



I opaarre macapIe 6AroAa
SECONDI PLATTI DI CARNE

3armedéHHBIH MOAOAOH KO3AEHOK C TpaBaMH,
kaprogpesem u cerpom «llexoprHo»

Capretto da latte alle erbe di campo, cotto al forno con patate al pecorino
-3900

byprep n3z mpamopHOH roBIAHHBI

C OeAbIMH TPHOAMH H KAPIIAYI0 H3 KAPTOeAd

Burger di manzo marmorizzato con funghi porcini al timo e carpaccio di patate
-2950

OO6>kapeHHBIH TEATIHH A3BIK C HIAAGhEEM, KAITEPCAMH H AYKOM

Lingna di vitello alla salvia con capperi e cipolla brasata al vino bianco
-2890

TesaruHa TO-MHAAHCKH C AHCTHAMH CAAATA H IT oMHAOpaMH

Costoletta di vitello alla «Milanese» con insalata e pomodori
-2950

Aomarnaur npIAEHOK, IPHTOTOBACHHBIH HA ITPHAE,

C rrepremM pamupo H ITHKAHTHBIM COyCOM

Galletto nostrano con peperoni e salsa piccante
-2350



CrienmaspHBIE MACHBIE OAFOAA OT HLIE€Gh-TTOBapa
SPECIALITA’ DI CARNE DELLO CHEF

Drse roBIAHHBI, IPUTOTOBACHHOCE B TPFOGPEABHOH COAH
Drse roBAAHHBI IPHTOTABAHBAECTCA medium-rare H IpHOOPEeTaeT COAOHOBATHIH BKYC
Filetto di manzo cotto nel sale al tartufo
La carne acquisisce in superficie un sapore leggermente salato e viene servita medinm-rare
-9900

ToBasnnaa Illarobpran c 3ar1e9éHHBIMH OBOIIAMH
baroro Ha ABe mepcorbr or 500 r
Chateanbriand di manzo, servito con verdure
Per due persone, min 500g.
-1900 (32 100 )

Crerk «lloprepxayc» H3 MpaMOPHOH T'OBAAHHBI

C 3aII€YEHHBIM ITEPLIIEM

Costata di manzo «Fiorentinay con peperont rossi
-1700 (32 100 1)

Ho>kka ArHEeHKA ¢ IOMHAOPaMH, AHIOYCAMH H KapTogheAem
baroso Ha geThIpe mepCcoHbI
Coscia d’'agnello arrosto con pomodorini freschi, acciughe e patate

Minimo per 4 persone
-13000

3ameyéHHAA yTKAa C AOAOKAMH H AII€ABCHHOBBIM COYCOM
(LreHa 3a meAyro yTKy)
Apnatra arrosto con mele e salsa all'arancia

(il prezzo include Plintera anatra)
-6900

MoaoAoE KO3AEHOK, MPUTOTOBACHHBIH B APOBAHOH ITCYH

I0-CAPAHHCKH, C 3aII€9EHHBIM KapTOoghesem
(reHa 3a 110AOBHHY KO3AEHKA)
Capretto da latte cotto nel forno a legna alla sarda
(il prezzo include mezzo capretto)
-17900



Msaco ga rpuae
GRIGLIA DI CARNE

Crpumaons «IIparim»
Kpar mpaMopHOH roBAAHHBI

Controfiletto di mango categoria prime
-1600 (3a 100 )

Prbari «IIpariv»
Kpar mpaMopHOH roBAAHHBI

Costata di manzo ribeye categoria prime
-1990 (32 100 1)

Drise u3 MpamopHOH roasuHsI «IIparirv»

Filetto di manzo
-4700 (200 1)

MoaoAor AaTHEHOK Ha KOCTOUYKE

Scottadito di agnello
-4990 (230 1)

Mosouraa reaaTuHa HA KOCTOYKE

Costoletta di vitello
-4290 (250 1)



I apanupper

Contorni

Kaproghearroe rrrope

Pure di patate
-400

OBounn rpHAb
Verdure assortite alla griglia
-550

3amedéHHBIH KapToghean

Patate al forno
-400

OsBornu Ha mapy

Verdure assortite al vapore
-620

Crap>kxa Ha apy HAH 3a11€9EHHAA

Asparagi al vapore o al forno
-1680

bpoxxoan Ha mapy man 3arre4EHHBIE

Broccoli al vapore o al forno
-500

Ipozpanima 61100 a6.15emea pexaarmmsim Manepuanom.
Odgpuyuanviio ymeseparcerrioe Mento, sasepertioe nOONUCAMIU U NEUanIvI0 NpeonpusIIus,
1pedocInas.aaenca 1o nepeoMy mpebosarnuro nocenume.



