CE3OHHOE MEHFO
WS EASONAL MENU»

Kapraudo u3 ce30HHBIX IIOMHAOPOB ¢ coycoMm « ToHHaTO»

Carpaccio of seasonal tomatoes with sance «Lonnatoy
-1600

Kapragqo u3 cBe>xrnx 6eAbIx rpHOO0B ¢ mapMe3aHoM

Porcini mushrooms carpaccio and parmesan flakes
-2000

Kapraggo u3 AHKOH ppIOBI C HEDKHPOM

Raw wild fish carpaccio with figs and lime citronette
-2500

Ob6>xapenHsie rpebermKky ¢ AHcHIKaMu B coyce «Bua Caaron,
C rope u3 TOnHHaMOypa H 9EpHBIM TProghesem
Roasted scallops and chanterelles in V'in Santo sauce with jerusalem artichokes and black truffle
-2400

TopreAAnHH C TEAATHHOH, AHCHYKAMH H YEPHBIM TPIOgheseM

Tortellini with veal, chanterelles and black truffle
-2200

bearre rpubpr Bo ppuTrOpE C CHIPHBIM (DOHAFO

Fried wild mushrooms, served with cheese fondue
-2000

2Kapensre apraiiroku ¢ TpaBamu
Sauteed artichokes with herbs
-3000

Yrunaasa rpyaxa ¢ coycom «Kpaarm», co IIITHHATOM H HEPKHPOM

Duck breast with Chianti wine sauce, spinach and figs
-2500

AoMaIrHHe KOTA€TBI H3 TEAATHHBI C AHCHYKAMH H ITFOPE H3 KapTogheaa

Homemade veal meatballs with chanterelles sauce and mashed potatoes
-2450



CE3OHHOE MEHFO
«PROPOSTA MENU STAGIONALE»

Kapraudo u3 ce30HHBIX IIOMHAOPOB ¢ coycoMm « ToHHaTO»

Carpaccio di pomodori di stagione in salsa tonnata
-1600

Kapragyqo u3 cBe>xrx 6eAbIx rpH0OB ¢ mapMe3aHoM
Carpaccio di funghi porcini e scaglie di parmigiano
-2000

Kapraggo u3 AHKOH ppIOBI C HEDKHPOM

Carpaccio di pesce da lenza con fichi freschi e citronette al lime
-2500

Ob6>xapenHsie rpebermKky ¢ AHcHIKaMu B coyce «Bua Caxron,
C Irope U3 TonHHaMOypa H 9EpHBIM TProghesem
Capesante e finferli brasati al Vin Santo su crema di topinambur al tartufo nero
-2400

TopreAAnHH C TEAATHHOH, AHCHYKAMH H YEPHBIM TPIOgheseM

Tortellini di vitello con finferli e tartufo nero
-2200

bearre rpubpr BO ppuTFOpE C CHIPHBIM QDOHAFO
Frittura di porcini serviti con fonduta di pecorino

2Kapensre apraiiroku ¢ TpaBamu

Carciofi freschi alle erbe saltati in padella
-3000

Yrunaasa rpyaxa ¢ coycom «Kpaarm», co IImuHATOM H HH>XKHPOM

Petto d’anatra al vino rosso Chianti con spinaci e fichi
-2500

AoMaIrHHe KOTA€TBI H3 TEAATHHBI C AHCHYKAMH H ITFOPE H3 KapTogheaa

Polpette di vitello con salsa di finferli e pure di patate
-2450
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