Ceson LBeroB riykkueH
ZLucchini flowers season

Taprap u3 A0cocA ¢ qBeTAMH I[yKKHHH H CIIAP>KEH

Salmon tartare with Zucchini flowers and green asparagus
-2800

Kapraudo us >kéaroro u 3eAEHOro 1IyKKHHH C AHMOHOM H ITAPME3aHOM

Green and yellow ucchini carpaccio with lemon and parmesan cheese
-1200

IlBeTrI yKKHHH B KAApPE U3 pHCOBOH MyKH c coycoMm «Kago-Ileme»

ZLucchint flowers fried in batter, served with «Cacio Pepe saucex
-1300

PaBroawn ¢ Oyparror ¢ coycom u3 IIBETOB I[YKKHHH H AHIOYCaAMH

Ravioli stuffed with burrata cheese, ucchini flowers and anchovies sauce
-1700

PrrzorTo mo-muAaHCKH ¢ IagppaHOM, IIBETAMH IIYKKHHH H KPEBETKAMH

Risotto Milanese style with saffron, zucchini flowers and prawns
-2700



Ceson LBerpr nykkuHH
Stagione dei fiori di Zucchine

Taprap n3 Aococs ¢ HBeTaMH [YKKHHH H CITAPKEH

Tartare di salpmone con fiori di Jucchine e asparagi verdi
-2800

Kaprmaudo u3 >kéAToro u 3eAEHOro yKKHHH C AHMOHOM H ITAPME3aHOM

Carpaccio di zucchine verdi e gialle con limone, olio d’oliva e scaglie di parmigiano
-1200

IiBerpr qyKKHHH B KAApE H3 pHCOBOH MyKH ¢ coycoMm «Kago-Ileme»

Fiori di zucchina fritti in pastella, con salsa cacio pepe
-1300

Paproan ¢ Oyparrod ¢ coycoM H3 OBETOB IHYKKHHH H AHI0YCAMH

Ravioli alla burrata con fiori di zucchine e accinghe
-1700

Pr301T0 MO-MHAAHCKH C ITAGhpaHOM, IBETAMH I[YKKHHH H KPEBETKAMH

Risotto alla Milanese con fiori di gucchine e gamberi
-2700



