CANTINETTA ANTINORI

Illegp-rroBap Maypo IlameObAHKO pas IPEAAOXKHTH
OAFOAQ TOCKAHCKOH KYXHH B COYECTAHHH
C HEIPEB30HAECHHBIMH BUHAMH AHTHHOpH

Lo chef Mauro Panebianco
vi Invita a degustare i piatti della cucina Toscana,
accompagnati dai migliori vini di Antinori

I ocsamaemea Mapro Samneepu,
UCTIUHHOMY NPOGECCUOHANY U 6eNUKOMY UeA06EK)

Dedicato a Marco Zampier,
Un grande Maestro ed un amico straordinario



Prrogas AaBka
1.4 PESCHERIA

AanarycruHBI
Scampi
-2800 (32 100 1)

Kpacapre Canuanrickne KpeBEeTKH

Gamberi rossi siciliani
-2800 (3a 100 r)

Amnkas pproa

Pescato selvatico
-1200 (3a 100 1)

Ycrpuner «Kacabaaaka» No2

Ostriche «Casablanca» Ne 2
-780 (1 urr.)

«borrapra» - uxkpa Kegpasm

Bottarga di mnggine
-1200 (32 15 1)



Kiaccmueckme murrpr
PIZZE CLASSICHE

Maprapura
C IIOMHAOPAMH, MOITAPEAAOH, 6A3HAHKOM

Margherita
-980

«Crpagareasa»

CO CBE>KHMH HOMIJAOPZMH u p_yKKOAOHv

Stracciatella di burrata con pomodoro fresco e rucola
-1800

ApaBoasa

C OCTPOH CAAAMH, MACAHHAMH H KPACHBIM IIEPIIEM

Diavola con salame piccante, olive e peperoni
-1990

IIars ceipoB
Cingue formaggi
-1990

ITopronsoaa c rpyrmer

Gorgonzola ¢ Pera
-1750

Berunna c rpabamu

Prosciutto e funghi
-1990



dDorxauum
FOCACCE

dDorkagyya ¢ OAHBKOBBIM MacAoM u3 TocKaHbr

H PO3MAPHHOM

Focaccia con rosmarino e olio Toscano
-340

Doxagyga ¢ CBIPHBIM (DOHAFO H YEPHBIM TPproghesem

Focaccia con fonduta e tartufo nero
-1690

Doxayya ¢ IapmMe3aHOM

Focaccia con parmigiano reggiano
-580

Doxagyga ¢ I€CHOKOM, ITAPME3AHOM H POZMAPHHOM
Focaccia con aglio, parmigiano reggiano e rosmarino

dDoxayya co CBE>KHMH romuAoOpaMH, aH4Y0yCaMH H OPpEraHoO

Focaccia con pomodoro fresco, accinghe e origano
-780



Koabaca o BeTuriga
1.4 NOSTRA SALUMERILA

I'actpornommaeckoe accoprau

1 _a nostra salumeria
-1750 (100 )

Caabocoséuasa Berunaa «Can Aaamase 24 mecara»

Prosciutto crudo dolce di San Daniele 24 mesi
-1550 (50 1)

Kammokoaso

Capocollo di maiale
-600 (50 1)

Moprasessa c ¢pucramrkamm

Mortadella ai pistacchi
-380 (50 )



Hraspaackme cbIppr
FORMAGGI ITALLANI

Markni cpip n3 K036€ro MoAoka «KporreH B 304e»

Formaggio di capra nelle ceneri
-980 (50 1)

CLIp «lInxkoao Pe» ¢ aépHBIM Ipz-oqbeAeM

Formaggio Piccolo Re’ al tartufo nero
-980 (50 1)

Tases>xmo
Taleggio
-920 (50 r)

«Iapmesan» 24 mecana

Parnmigiano Reggiano 24 mesi
-1250 (50 1)

ITopronsoaa «lTuxaare»

Gorgonzola piccante
-920 (50 r)

AccoprH ceIpoB (Ha Bp1bop 1regh-rmoBapa)

Formaggi assortiti (a scelta dello Chef)
-2200 (100 )



bygpgps
ANTIPASTI Al. BUFFET

Accoprr MapHHOBAaHHBIX OBOLIEH B OAHBKOBOM MACA€E

Assortimento di verdure marinate all’olio d’oliva
-800 (100 1)

Oausrn «Houeasapa Aeas beamqae»

Olsve verdi Nocellara del Belice
-750 (100 1)

YépHpre oAHBKH

Olzve nere
-750 (100 r)

MaprnraoBaHHBIE apTHIIIOKH

Carciofi marinati sott'olio
-1050 (50 1)

CA200COAEHBIH AOCOCH

Salmone
-880 (50 1)



CBe>kme ChIpBI H 3aKYCKH H3 OBOILCH
FORMAGGI FRESCHI E_ANTIPASTI DI TERRA

Markmii ceip «byppara» u3 KOpOBbEro MOAOKA

C COyCOM H3 CBE2KHX ITIOMHAOPOB

Burrata con il succo di pomodoro fresco
-2100

CBexxasg MorjapesAa ¢ IIOMHAOPAMH, MACAHHAMH H O0a3HAHKOM

Mozzarella con pomodori, olive nere e basilico
-1450

Kaprmagygo u3 nBeTHOH Kamycrsl ¢ 9EPHBIM TProghesem

Carpaccio di cavolfiore al tartufo nero
-1700

3ameuéHnp1Ie 6AKAA>KAHBI C CHIPOM MOIIAPEAAA

Parmigiana di melanzane
-1100



3aKyCKH C MOPEIPOAYKTAaMH H PBIOOH
ANTIPASTI DI PESCE

Kaprmaudo n3 cHouAHHCKHX KPACHBIX KPEBETOK

C MAAHHOH H CBIPOM «cC Tp.’cl gareaaa»

Carpaccio di gamber: rossi siciliani con lamponi e stracciatella
-3700

Taprap u3 aococa

Tartar di salmone
-3500

Caasar ¢ TyHIIOM, MOAOAOH CTPYIKOBOH ¢haCOABFO
H meperneAHHBIMH AHIIAMHA

Insalata di tonno fresco, fagiolini e nova di guaglia
-2250

Caaar c macom «KopoaeBckoro» kpaba, aBoKaAO H PYyKKOAOH

Insalata di granchio reale e avocado
-3600

OcbmuHOr HA apy ¢ OAHBKOBBIM MAaCAOM H AHMOHOM

Insalata di polpo all’olio d'oliva extravergine e limone
-3150



Msacupre 3aKyckm
ANTIPASTI DI CARNE

Tockauckue 3 4AKYCKH
(Accoptr KoAbac, MApHHOBAHHBIE OBOILH B MACAE, ACCOPTH OPYCKETT)
Abntipasto toscano

(Salumi assortiti, verdure marinate in olio d'oliva e bruschette miste)
-2300

AHCTBA casarTa C IIOA>KAPEHHBIMH ITEPEITEAKAMH,

3a1IPaBACHHBIE BBIAEP>KAHHBIM 0aAB3aMHIECKHM YKCYCOM

Insalata di guaglie con riduzione all’aceto balsanico
-1800

Bureaso ToaHaTro

Vitello tonnato
-2390

Kaprmauyo u3 roBAAHHBI Ha AHCTBAX CAAATA C IIAPME3AHOM
Carpaccio di manzo su foglie d’insalata e scaglie di parmigiano
-2500

Caaar c yTKOH, XypMOH H IPaHATOM

Insalata di petto d’anatra con cachi e melograno
-2200



Cyrier i Pasorro
ZUPPE E RISOTTI

OBormroH cyrr «MuHecTpoHe»

Minestrone di verdure
-700

Kpem-cymr n3 6eaprx ipHOOB C TEATIBHM A3BIKOM
Vellutata di funghi porcini e lingna di vitello
-950

CpeAan3eMHOMOPCKHE CyII C MOPEIIPOAYKTAMH
Zuppa di pesce e frutti di mare
2490

Kpem-cym 3 TBIKBBI CO CTPAYaTEAAOH H (DYHAYKOM

Vellutata di gncca con stracciatella e nocciole
-800

ApomaTHBIH KypHHBIH OYABOH C IIACTOH «AHTAAHHI»

Ditalini tn brodo di pollo
-650

Pr3orro ¢ MopennposyKTaMu, IOMHAOPAMH H Oa3HAHKOM

sotto ai frutti di mare, pomodori e basilico
-380



AomanrHaga macra
PASTA FATTA IN CASA

Kaszapeuue c >kapeHBIM KPpOAHKOM H LYKHHH

Caserecce con coniglio e Jucchine
-1390

TaspoauHH ¢ HOMHAOPaMH, Oa3uAUKOM H chIpoM «IlexopuHO»

Tagliolini al powodor?frefm ¢ pecorino toscano
-1190

DerTTyaHHI C COyCOM IIE€CTO H3 OA3HAHKA H KPEBETKAMH

Fettuccine al pesto di basilico e gamberi
-1900

Crarerrw 11oA coycom u3 ceprpix pakyirek «Borroae»
C 3€AEHOH CIIAp>KEH

Spaghetti alle vongole e asparagi
-2430

PaBroan ¢ macom Kpaba co CBE>KHMH ITOMHAOPAMH H OPpOKKOAH
Ravioli alla polpa di granchio con pomodori freschi e broccoli
-2200

Crarerrru «Kago-merre» ¢ pumckam «Ilexopuro» o 9épHBIM repriem
Spaghetti al cacio e pepe
-1800

Aanaaag macra «lInam» ¢ >xapeHBIMH O€ABIMH TPHOAMH
H KpOIIKaMH TOCKAHCKOI'O XA€ba
Pici senesi con funghi porcini e briciole di pane
-1550



I opaurme pproHBIE OAFOAA
SECONDI PLATTI DI PESCE

Drise 1aATyca MO-AHBOPHCKH

Filetto di halibut alla livornese
-2650

3amedéHHBIH OCbMHHOI C TPAaBaMH, IIOMHAOPAaMH KOH¢H i 606amu,

c coycom u3 6eAoH ghacosn

Polpo arrostito alle erbe con pomodori confit e fave, in salsa di fagioli cannellini e aceto balsamico
-3850

Crbac -900 (3a 100 r) mar Aopaasa -750 (3a 100 r),
IPHTOTOBACHHBIE B KPYITHOH COAH HAH HA IIAPY C OBOIOAMH

(Ha AB€ IEPCOHPBI)

Branzino o Orata al sale (per due persone) o al vapore con le verdure

Pr16a, 3arre9éHHAA B ADOBAHOH IT€YH C KAPTOgheseM,
MACAHHAMH H ITOMHAOPAMH

(Ha ABe IEpCOHBI)
Pesce cotto nel forno a legna con patate, pomodori e olive nere (min. per due persone)
-1100 (3a 100 )



Pbroa m MopernpOoAyKTBI Ha IPHAE
GRIGLIA DI PESCE E FRUTTI DI MARE

Credk u3 YHAHHCKOro cuabaca

Trancio di branzino cileno
-1950 (32 100 1)

Aopasa
Orata
-750 (3a 100 r)

Cubac
Branzino
-900 (3a 100 r)

Kopoasesckue tarpoBpre KpeBeTKH

Gamberoni
-1150 (32 100 1)

Mopckme rpebenixm

Capesante
-1490 (32 100 1)

Mrxm KkaspMapbr

Mini Calamar:
_980 (32 100 1)

117 PC‘AAOKCHHBIC‘ 6/11'0,42 Ha Ipme ITIOAAFOTCA C OBOIIIHBIM I ZPHHPOM
La griglia e’ servita con i contorni



I opaarre macapIe 6AroAa
SECONDI PLATTI DI CARNE

3armedéHHBIH MOAOAOH KO3AEHOK C TpaBaMH,
kaprogpesem u cerpom «llexoprHo»

Capretto da latte alle erbe di campo, cotto al forno con patate al pecorino
-3350

«Taabaray
Kpar MpaMopHOH roBAAHHBI C COycOM H3 beAbIx TpHOOB,
C AHCTBAMH PYKKOABI H CBIPOM ITEKOPHHO C TProgheAem

Tagliata di controfiletto di manzo con salsa di porcini, rucola e scaglie di pecorino al tartufo
-3100

DapmrpoBaHHAA TEPENEAKA C ceIpoM «llexoprHo»

H 9EPHBIM TProgheAeM Ha KAPTOGEABHOM KaAPIIATIO

Qunaglia farcita al pecorino Toscano, servita su carpaccio di patate, parmigiano e tartufo nero
-2400

Aomarranii ObIIIAEHOK, IPHTOTOBACHHBIH HA IPHAE, C AHCTbAMH

canara i CBE2KHMH ITOMHAOpamMHu

Galletto nostrano con insalata e pomodori
-1850

TesaruHAa TO-MHAAHCKH C AHCTBAMH CAAATA H IT oMHAOpaMH

Costoletta di vitello alla Milanese con insalata e pomodor
-2690



CrienmaspHBIE MACHBIE OAFOAA OT IIE€Gh-ITOBAapa
SPECIALITA’ DI CARNE DELLO CHEF

Drse roBIAHHBI, IPUTOTOBACHHOCE B TPFOGPEABHOH COAH
Drse roBAAHHBI IPHTOTABAHBAECTCA medium-rare H IpHOOPEeTaeT COAOHOBATHIH BKYC
Filetto di manzo cotto nel sale al tartufo
La carne acquisisce in superficie un sapore leggermente salato e viene servita medinm-rare
-8500

I'oBasnma Illarobpuan ¢ 3ame9éHHBIMH OBOIOAMH
baroro Ha ABe mepcorbr ot 500 r
Chateaubriand di manzo, servito con verdure
Per due persone, min 500g.
-1590 (32 100 1)

Crerk «lloprepxayc» H3 MpaMOPHOH T'OBAAHHBI

C 3aII€YEHHBIM ITEPLIIEM

Fiorentina di manzo con peperoni rossi
-1600 (3a 100 r)

3ameyéHHAA yTKAa C AOAOKAMH H AII€ABCHHOBBIM COYCOM
(LreHa 3a meAyro yTKy)
Apnatra arrosto con mele e salsa all’arancia

(il prezzo include Plintera anatra)
-6300

Moaoaor K0O3AEHOK, IPUTOTOBACHHBIH B APOBAHOH ITCYH

II0-CaAPAHHCKH, C 3alI€9YEHHBIM KapToghesem
(reHa 3a 1I0AOBHHY KO3AEHKA)
Capretto da latte cotto nel forno a legna alla sarda

(il prezzo include mezzo capretto)
-16900



Msaco ga rpuae
GRIGLIA DI CARNE

Kpari MparMopHOH roBIAHHBI

Entrecote di manzo
-1460 (100 1)

Drse roBIAUHBI

Filetto di manzo
-2950

Moaoaor AarHEHOK Ha KOCTOYKE

Scottadito di agnello
-3290

MosouHasa reaaruaa Ha KOCTOUKE

Costoletta di vitello
-3890

HPCAAOKCHHBIC 61110,43 HAa IpHAe ITI0OAQFOTCA C OBOII[HBIM I HPHHPOM
La griglia ¢’ servita con i contorni

Ipocpamima 61100 aeazemea pexsarmsim Mmamepuanom.
Oguyuansro ymesepacoentioe merro, 3aseperirioe nOONUCAMIU U NEYANIBIO NPEONPUANIUA,
npeoocInasagenica no nepeoMy 1mpebosariLto nocenmumes.



